Haricots verts a la provencgale

Ingrédients :

600g. de haricots verts, 500 g. de tomates, 1 oignon, 1/2 verre d'huile d'olive,
poivre, sel.

- Couper les extrémités des lanccots et en netinen lee cuentucle filo, les cuine SO minutes d
C'eaun boudllante, les égoutter.

- Laver les tomates et les couper en monceanr, épluchen C'oiguon ef le couper en lamelles.

- Dane une foéle, verser C'hudle et ¢ facre revencr C'oignon, ajouter les lomates 4 feu vdf
pbendant 5 minates, puis d few dour, lacsser cuine 10 minutes.

- Aouter les hanicots, poimen, ¢alen et lacsser mijoter 10 minutes



